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TECHNICAL PROFILE
Vini�cation: La plupart des raisins 
sont récoltés dans des caisses 
d'environ 20 kg, puis versés 
directement dans la presse où ils 
sont délicatement écrasés. Une 
partie du pinot noir est foulée et 
laissée en contact avec les peaux 
en cuves thermo conditionnées à 
10° pendant 12-24h. 
Une fois la macération terminée, 
vient un pressage léger. Après 
macération, il subit un pressage 
doux comme d'habitude. Le mout 
fermente en cuves inox (18-20°) 
puis, le vin est maintenu au contact 
des lies jusqu’au printemps. C’est 
là que nait la cuvée en unissant les 
deux vins provenant des deux 
fermentations. Au mois de mai le 
vin subit une seconde 

fermentation en bouteille, suivi 
d’un processus de maturation sur 
levures, dans un endroit frais, 
sombre et à l’abri en cave, en 
suivant les règles les plus 
rigoureuses de la méthode 
classique.

NOTES DE DÉGUSTATION
Contessa Rosa représente le vrai 
esprit de Fontanafredda: nommé 
ainsi en hommage à la Comtesse 
Rosa Vercellana, connue sous le 
nom de “Bela Rusin”, ce vin 
pétillant fait à partir de raisins 
poussant en haute altitude, 
exprime l’union entre l’aromatique 
fraicheur et la complexité d’un 
excellent Barolo blanc. Une 
nouvelle méthode a été élaborée 
pour la creation de cette cuvée, 

utilisant une liqueur de Barolo 
1967. Pétillant à la couleur rosée 
aux re�ets de peaux d’oignons. Le 
parfum rappelles les arômes de 
�eur d’oranger, la grenade et la 
prune, pour terminer par le 
gingembre, la noix de muscade le 
basilic et la crème pâtissière. En 
bouche la bulle est �ne et 
persistante, et l’acidité est 
équilibrée avec une touche 
sucrée. Une sensation minérale et 
sapide avec un arrière gout 
d’agrumes. 

ACCORDS METS VINS
Idéal à l’apéritif, mais grâce à son 
indiscutable personnalité, il est un 
un excellent accompagnement 
pour tous les plats.
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6-8 °C

0,75 L 

12% vol

Système: guyot
5.000 ceppi/ha

Début septembre

Langa Albese 
et Astigiana

Pinot Nero,
Chardonnay

Sud - Sud Est
Argile blanche,
sable et marne calcaire

400-650 slm


